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Rue Ferdinant Vest
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ANGERS

Les Ponts de cŽ

LA PYRAMIDE

De cholet, Poitiers,
Rocade Est, direction Angers

sortie TrŽlazŽ, Les Ponts de CŽ

De Paris, Le Mans, Tours par autoroute :
sortie 14 rocade Angers-Est, direction Cholet

Sortie TrŽlazŽ

De Nantes, Rennes, Laval :
Rocade Ouest, direction Cholet
sortie Les Ponts-de-cŽ, TrŽlazŽ

Menu promotionnel Spécial Mariage 2007



Boissons : 
Cocktail spécial "Buisson" (12cl)

Sauvignon
Vin de Pays du jardin de la France (à discrétion)

Anjou rouge A.C. (à discrétion)
Coteaux du Layon A.C. (10cl) 

Café

44.00Euros
services et boisson comprises.

Ce menu est servi
le midi à 42.00 Euros

Farandole de Gambas et son Omelette à la Bisque
ou

Foie gras Maison et sa corolle d’agrumes

Filet de Sandre au beurre blanc
ou

Timbale de Sole Tropicale aux Crevettes

Filets de Caille aux Raisins et à l’Armagnac
ou

Magret de Canard au Cointreau et ses petits légumes

Salade Fromagère 

Omelette Norvégienne
ou

Fraisier (de mai à juin) ou Framboisier 

Menu promotionnel Spécial Mariage 2007 servi dans une de nos salles

Boissons : 
Cocktail spécial "Buisson" (12cl)

Sauvignon
Vin de Pays du jardin de la France (à discrétion)

Anjou rouge A. C. (à discrétion)
Coteaux du Layon A.C. (10cl) 

Café 

37.00Euros
services et boisson comprises.

Ce menu est servi
le midi à 35.00 Euros

Salade Périgourdine
(Foie Gras, Gésiers Confits, Magrets Fumés)

ou
Saladede la Mer

(Saumon fumé, Crevettes et Moules) 

Coquille Saint-Jacques gratinée 
ou

Filet de Saumon à l’oseille
ou à la Fondue de Poireaux

Suprême de Pintade Rôtie au Porto
ou

Filet mignon au Fumet de Cointreau

Salade Fromagère

Entremet Passy-Framboise
ou

Jamaïquain
(biscuit crème mousseline,

ananas et framboises)

Boissons : 
Cocktail spécial "Buisson" (12cl)

Sauvignon
Vin de Pays du jardin de la France (à discrétion)

Anjou rouge A. C. (à discrétion)
Coteaux du Layon A.C. (10cl) 

Café 

31.00Euros
services et boisson comprises.

Ce menu est servi
le midi à 29.00 Euros

Salade Mêlée aux Foies
et aux Gésiers de Volaille Confits

ou
Mousson de Canard au Porto

Filet de Colin sauce crustacés
ou

Coquille Gratinée au Crabe

Longe de Porc à la Graine de Moutarde
ou

Suprême de Dindonneau à la Paysanne 

Salade Fromagère

Génoise aux Fruits Crème Anglaise
ou

Le Perreyeur


